Calaycata

= a calaserealizacon un punz—mue sueleserde huesovacuno.Seintroduceen

distintagpartesdel jam—Iy permiteprejuzgara partir dela suertedearomasielosquese
impregnajascualidadesrganolZpticasel jam—nas’comosu madurae—nsalinidad El
expertadistinguirttambiZn segoeta resistencigue encuentrel introducir el estiletegl
grosor de la capa de tocino, la firmeza del magro..., en definitiva, la calidad del jam—n.

El aromadel jam—resintensodebidoa la cantidadde sustanciagolttilesolorosagjue
desprendeenetrantg persistenteggradabla medidaguevaalcanzandeu madurezEl
aromaa curadodebidoa la acci—dela salesel queprevalecezl aromaa rancidezhasta
ciertogrado,y siempregue encuentresu justo equilibrio con el anterior,espositivo;su
exceso es s’ntoma de un a—ejamiento.

Apartede lasolfativas son muchasotraslasvariablesensitivagel jam—nUnasvisuales
comoel color, brillo, veteadola texturay fluidezde la grasaY otrasgustativag;omoson
los maticessalados/ dulcesque presenteel jam—nApuntandos—Iajue los expertos
catadoreafinanmuchoenestay otrasmuchawariablegjistinguiendsutilezadearomas
y saboren los pernilegan peculiaresomoa OfrutoseceOa OtostadoO basteahoraesta
peque—a descripci—n de los matices que tienen las distintas partes del jam—n.
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La Omazaésla misanchae infiltrada de grasaSu muchoveteadale tocino, sonrosay
abrillantael rojo delmagrodebidoa sufluidez.Estasgrasassaturadadel jam—mguetan
beneficiosasonparala salud tienenun bajopunto de fusi—mpor ello la grandifusi—iule
aromagjue seproducecuandoestfal corte.Por suabundanciale tocino entreveradcel
magrono hatenido el mismogradode salaz—aue otraszonasdel ibZrico,raz—ue los
apreciados matices dulces que ofrecen sus lonchas.

La Obabillaésla partemisestrechg magrapor tanto, sucarnetieneun punto misdesal
y esmisprietaal no tenertantagrasantresusfibras.Sabory aromamisa curadosonlas
consecuenciae estacaracter’sticasat—micae la patadel jam—muandoestial corte
conla pezu—ehaciaabajo.Y el colorentreel rojo y el pcerpurae laslonchasy sutextura
fibrosaHastahaceunosquincea—os laspiezaseperfilabamricticamentsin tocino por
estgparte lo queabundaba&nsusequedaden laactualidadehacorregidda tZcnicay los
perniles se dejan con suficiente capa grasa para que su magro gane en jugosidad.

La Ocontra®la OculatatienetambiZnabundantenfiltraci—mgrasaSin embargoZstano
sepresent@n formade vetasomoescaracter’sticen OlanazaGinoconun moteadale
puntosblancosPersonalmentesla misde mi gustopor tenerun puntointermediode sal
y consistecia entre las anteriores partes.



